
SNACK MENU



CANNE BIANCHE “SESAR” 1 -  7

Lattuga, pollo grigliato cbt, scaglie di grana, 
crostini di pane, salsa yogurt

Lettuce, grilled sous-vide chicken, 
Parmesan shavings, croutons, yogurt dressing

LA COMPOSTA 3

Lattuga, radicchio, pomodoro secco, 
cetriolo, carote, uova sode, olive e mais

Lettuce, radicchio, sun-dried tomatoes, 
cucumber, carrots, boiled eggs, olives, corn

€ 22

CAPRESE 7

Carpaccio di pomodoro, basilico, origano, 
fior di latte

Tomato carpaccio, basil, oregano, fior di latte 
mozzarella

€ 16

€ 18

MAGATELLO 7

Girello affumicato, insalata mix, 
scaglie di pecorino dolce, arancia, tzatziki  

Smoked veal round, mixed salad, 
mild pecorino shavings, orange, tzatziki

€ 24

INSALATE
SALADS



€ 18PUCCIA 1 - 4 - 5 - 6 - 8

TARTARUGA  1 - 7 - 5

SCHIACCIATA  1 - 5 - 7 - 8

Pane tartaruga, cime di rape stufate, 
pomodoro secco, burrata 

Tartaruga bread, sautéed turnip tops, 
sun-dried tomatoes, burrata cheese

Schiacciata ai cereali, mortadella al pistacchio DOP, 
Provolone del Monaco, rucola

Multigrain schiacciata, pistachio mortadella DOP, 
Provolone del Monaco, rocket salad

€ 15

€ 16

€ 26IL NOSTRO CLUB 1 - 3 - 5

Pane di Altamura a fette, maionese, lattuga, 
pollo alla griglia, frittatina, capocollo

Altamura bread slices, mayonnaise, lettuce, 
grilled chicken, omelette, capocollo

Puccia, salmone affumicato, guacamole, 
lattuga, pomodoro

Puccia bread, smoked salmon, guacamole, 
lettuce, tomato

C-TOAST 1 - 5 - 7

Pan carré, prosciutto cotto affumicato, 
scamorza fresca, pomodoro secco  

Sliced bread, smoked cooked ham, 
fresh scamorza, sun-dried tomatoes

€ 16

PANINI
SANDWICHES



€ 14LA TRADIZIONE 1

LA SCOMPOSTA  1 - 5 - 7 - 12

Frise, melanzane, peperoni, zucchine,  
pomodori, burrata, cipolla rossa, menta,  
basilico, olio EVO, sale

Frisa bread, eggplant, peppers, zucchini,  
tomatoes, burrata cheese, red onion, mint,  
basil, extra virgin olive oil, salt

€ 22

Frise classiche d’orzo, pomodoro concassé, 
aglio, origano, olio, sale, basilico

Classic barley frisa bread, tomato concassé, 
garlic, oregano, olive oil, salt, basil

FRISE PIATTI CALDI
FRISA BREAD HOT DISHES

LASAGNA 1 - 7 - 9

Pasta all’uovo, besciamella, salsa pomodoro, 
mozzarella, formaggio grattugiato, 
macinato di carne

Egg pasta, béchamel, tomato sauce, mozzarella, 
grated cheese, minced meat

HAMBURGER AL QUADRATO 5

2 hambuger grigliati al piatto, insalata mix, 
patatine dippers 

SQUARED HAMBURGER 
2 Grilled beef burger, mixed salad,  
dipper fries

€ 18

€ 22



Tagliata di frutta di stagione
Seasonal sliced fruit selection

Brownies al cioccolato fondente 
con gelato al pistacchio 1 - 3 -8

Dark chocolate brownies 
with pistachio gelato 1 - 3 -8

Mousse alla fragola con gel al mango 1 - 7

Strawberry mousse with mango gel 1 - 7

€ 16

€ 16

€ 14

FRUTTA & DOLCI
FRUIT & DESSERT



ALLERGENI

In ottemperanza al Regolamento UE 1169/2011, informiamo 
i gentili ospiti che alcuni piatti del nostro menu possono 
contenere le seguenti sostanze o prodotti che provocano 
allergie o intolleranze:

1) Cereali contenenti glutine, cioè grano, segale, orzo, avena, 
farro, kamut o i loro ceppi derivati 
2) Crostacei e prodotti a base di crostacei  
3) Uova e prodotti a base di uova
4) Pesce e prodotti a base di pesce 
5) Arachidi e prodotti a base di arachidi 
6) Soia e prodotti a base di soia
7) Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio) 
8) Frutta a guscio, vale a dire mandorle, nocciole, noci, noci 
di acagiù, noci di pecan, noci del Brasile, pistacchi, noci 
macadamia o noci del Queensland, e i loro prodotti 
9) Sedano e prodotti a base di sedano
10) Senape e prodotti a base di senape 
11) Semi di sesamo prodotti a base di semi di sesamo 
12) Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori
a 10 mg/kg 
13) Lupini e prodotti a base di lupini 
14) Molluschi e prodotti a base di molluschi.
*Prodotto decongelato

I prodotti della pesca somministrati crudi vengono sottoposti ad 
abbattimento rapido di temperatura per garantire la qualità e 
la sicurezza, conforme alle prescrizioni del Regolamento (CE) 
853/2004. Il pesce che utilizziamo proviene prevalentemente 
da fornitori locali e viene pescato con metodi sostenibili, 
rispettando la stagionalità e la biodiversità marina. Per qualsiasi 
esigenza alimentare, il nostro staff è a vostra disposizione.

ALLERGENS

In compliance with EU Regulation 1169/2011, we inform our 
guests that some dishes on our menu may contain the following 
substances or products that cause allergies or intolerances:

1) Cereals containing gluten, wheat, rye, barley, oat, emmer, 
kamut, their derivative strains and by-products 
2) Crustaceans and products based on shellfish 
3) Eggs and by-products 
4) Fish and products based on fish 
5) Peanuts and peanut-based products 
6) Soy and soy-based products 
7) Milk and dairy products (lactose included) 
8) Fruits in shell, almonds, hazelnuts, walnuts, cashew, pecan, 
Brazil, pistachios, Macadamia nuts, Queensland nuts and 
their by-products 
9) Celery and products based on celery 
10) Mustard and mustard-based products 
11) Sesame seeds and sesame seeds-based products 
12) Sulphur dioxide and sulphites in concentrations above 
10mg/kg 
13) Lupine and Lupine-based products 
14) Molluscs and products based on molluscs. 
* Defrosted product

Raw fish products are subject to rapid temperature reduction to 
guarantee quality and safety, complying with the requirements 
of Regulation (EC) 853/2004. The fish we use is primarily 
sourced from local suppliers and caught using sustainable 
fishing methods, respecting seasonality and marine biodiversity.
For any dietary needs, our staff is at your disposal.



Share with us on

@CanneBianche_LifestyleHotel
#CanneBianche #CB_Lifestyle

#BotanicoBar


